Poiegnanie 1 Afryka
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Mieszanka Cukiernia Czekolada - Pozegnanie z Afryka

Pozegnanie z Afryka to rodzinna palarnia kawy, ktéra od 25 lat wprowadza w swiat doskonatych
ziaren z catego swiata. W tradycyjnych jutowych workach trafiajg do nas zielone ziarna z catego
Swiata, do ktérych dobieramy odpowiedni sposdb palenia i szczegdétowo testujemy pod katem
jakosci. Dopiero wtedy trafiajg one do rzemieslniczego pieca do palenia kawy, gdzie nasz roaster
czuwajac bez przerwy nad tym procesem wydobywa z nich niepowtarzalny smak i aromat.

Dla Cukierni Czekolada przygotowaliémy personalizowang (zastrzezong tylko dla jednego klienta)
mieszanke ziaren pod katem parzenia w kolbowym ekspresie cisnieniowym. Wiemy jak wazna dla
smaku naparu jest sSwiezos¢ wypalonych ziaren, dlatego tez wszystkie ziarna wchodzace w sktad
mieszanki zawsze palone sg do tygodnia przed dostarczeniem. Jako, ze do kazdego ziarna dobieramy
inne parametry wypalania, sg one prazone osobno i mieszane dopiero przed wysytka.

W sktad mieszanki wchodzg wytacznie ziarna odmiany arabica upalone ciemno, w stylu wioskim.
Uzyte arabiki pochodzg w znacznej mierze z Brazylii — ikonicznego dla kawy kraju — i dajg doskonata
podbudowg o niskiej kwasowosci i delikatnie czekoladowym posmaku. UzupetniliSmy je ziarnami z
krajow Ameryki Srodkowej, ktére charakteryzujg sie orzechowymi nutami, tworzac upalong na
ciemno mieszanke w klasycznym srédziemnomorskim stylu.



