
Każdy słodki stół to dla naszej pracowni indywidualny projekt.
Na każdą realizację składają się wybrane przez Państwa mini
słodkości oraz ciacha, wyeksponowane na paterach i innych
naczyniach. Możliwa jest indywidualna aranżacja słodkiego

stołu (dana kolorystyka, inicjały, kwiaty). 

S Ł O D K I  S T Ó Ł
 2 0 2 6

C I A S T A  W  F O R M I E
O K R Ą G Ł E J  P O D Z I E L O N E

N A  2 0 - 2 4  P O R C J E
M I N I  S Ł O D K O Ś C I

P R Z Y K Ł A D O W Y  S Ł O D K I
S T Ó Ł  N A  1 0 0  O S Ó B

Sernik tradycyjny (bg)
Sernik z białą czekoladą
Sernik oreo
Sernik migdałowy
Sernik z karmelem
Sernik z żelką truskawkową
Sernik marakuja 
Sernik z rabarbarem i kruszonką 
Tarta kokosowa
Tarta czekoladowo-owocowa
Tarta cytrynowa z bezą włoską
Ciasto marchewkowe
Szarlotka waniliowa
Czekoladowe z wiśniami
Czekoladowe wegańskie 
Sernik baskijski
Pistacjowy sernik pistacjowy
Tarta panna cotta z truskawkami 
Malinowa chmurka

Mini Ptyś z kruszonką
- czekoladowy 
- waniliowy z owocami 
- słony karmel 
Mini beza z kremem (bg)
- z owocami 
- cytrynowa 
- czekoladowa z owocami 
Mini Brownie 
CANNOLI
-masło palone z wanilia
- pistacja 
- tiramisu
Mini deserki
Mini serniczki
Makaroniki 
Mini tiramisu
MIX ciasteczek kruchych
Mini kruche babeczki z kremem
Babeczki z kremem 
Muffinki z dodatkami
Cake pops 
Babeczki cytrynowe z bezą
włoską 
Babeczki pistacjowe 
Deserki chia (vegan)
Mus czekoladowy (vegan)

Cena słodkiego stołu wynosi między 42 a 50 zł
na osobę zakładając 3-4 słodkości na

osobę. Wycena zależy również od  wybranej
aranżacji. 

Sernik z białą czekoladą (24 porcje)
Sernik marakuja (24 porcje)
Tarta czekoladowo-owocowa (20 porcji)
Mini beza - mix smaków (50 szt.)
Cake pops (20 szt.)
Makaroniki (50szt.)
Mini deserki (70 szt.) 
Deserki chia (20szt.)
Mini Ptysie- mix smaków (50 szt.) 
Cannoli(35szt.) 



Paczki ze słodkościami są świetną formą
podziękowania dla gości, pracowników lub

słodkim upominkiem bez okazji. 
Wycena ostateczna zależy od ilości zamawianych

paczek.  

S Ł O D K I E  P A C Z K I  

N A S Z E  C I A C H A  D O
W Y B O R U

 M I N I  S Ł O D K O Ś C I
D O  W Y B O R U

Sernik tradycyjny (bg)
Sernik z białą czekoladą
Sernik oreo
Sernik z karmelem I migałami
Sernik z owocami i kruszonką
Sernik marakuja 
Sernik pistacjowy
Tarta kokosowa
Tarta czekoladowo-owocowa
Tarta cytrynowa 
Ciasto marchewkowe
Szarlotka waniliowa
Czekoladowe z wiśniami
CZEKOLADOWE WEGAŃSKIE 
Malinowa chmurka
Ucierane z owocami I kruszonką
Ciasto Red Velvet

 Ptyś z kruszonką
- czekoladowy 
- waniliowy z owocami 
- biała czekolada z maliną
- biała czekolada z
marakują
Beza z kremem I owocami
Brownie z migdałami
Cytrynowe brownie
Babeczka krucha z
kremem waniliowym I
owocami
Babeczki cytrynowe z bezą
włoską
Makaronik XL
Babeczka Red Velvet
CANNOLI (różne wersje
smakowe)

Możliwy dodatek wstążki/naklejki z
personalizacją na pudełku +1/2 zł

P A C Z K A  M A Ł A P A C Z K A  D U Ż A 
Dwa wybrane ciasta/Mini
słodkości/MIX, w białym pudełku
16,5x11 cm 33zł

Cztery wybrane ciasta/Mini
słodkości/MIX w białym pudełku
18x18 cm 55zł



T O R T Y  W E S E L N E 2 0 2 6

T O R T  W A N I L I A

Ostatecznej wyceny tortu
dokonujemy po ustaleniu

wykończenia oraz szczegółów (m.in
ilości pięter). Orientacyjna cena za

porcje tortu dla 1 os. - 19-25 zł

NASZE TORTY
Tworzone z pasją z naturalnych składników m.in jajek"0", mascarpone, masła,

belgisjkiej czekolady. Każdy smak tortu jest przez nas dopracowany i
odpowiednio wywarzony w smaku - nie przesłodzony. Po wybraniu smaku

wygląd tortu i jego wykończenie ustalamy indywidualnie

T O R T  K A R M E L
C Z E K O L A D A

T O R T  P I S T A C J A

T O R T  T R O P I C A N A

T O R T  C Z E K O L A D A

T O R T  B E Z O W Y  L U B
B A B E C Z K O W Y

T O R T  T I R A M I S U

Jasny biszkopt, krem mascarpone
z wanilią, świeże owoce, żelka

owoce leśne

Ciemny biszkopt, wkładka
karmelowa z migdałami,

czekoladowy krem mascarpone 

Czekoladowy biszkopt,
czekoladowy krem mascarpone,

czekoladowy krem maślany,
wkładka owocowa, chrupka

czekoladowa

Jasny biszkopt, krem pistacjowy,
żelka i frużelina Malinowa, świeże

maliny

Jasny biszkopt, krem biała
czekolada z mascarpone, żelka z

marakui i mango curd

Jasny biszkopt nasączony
espresso, krem mascarpone z

prawdziwą wanilią, świeże maliny

W formie małych BEZ Pawlova lub
babeczek, z kremem i świeżymi owocami

oraz mini torcikiem dla Młodej Pary,
ustawionych na stojaku

T O R T  W A N I L I A  2 . 0

Jasny biszkopt, krem waniliowy
na bazie serka philadelphia,
krem mascarpone z wanilią,
żelka truskawkowa, świeże

truskawki



Przykładowe
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